Severin FR 2453 fryer

Artikel 21248771
Herstellernummer FR 2453

EAN 4008146042706
Severin

FR 2453 Doppel-HeiBluftfritteuse

Fiir eine vielseitige, gesunde und schnelle Zubereitung ohne Zugabe von Ol oder Fett
schnell, gesund und energiesparend dank HeiBluft-Technologie

2x 3,8 L Garraum
perfekt geeignet fir bis zu 1.300 g Pommes frites

Intuitive Touch-Bedienung mit 8 Automatikprogrammen fiir optimale Ergebnisse
mit Dérr-Funktion (40 bis 80 °C)

Einstellbare Temperatur von 80 bis 200 °C
flr die Zubereitung verschiedenster Speisen

Zusammenfassung

FR 2453 Doppel-HeiBluftfritteuse

Fiir eine vielseitige, gesunde und schnelle Zubereitung ohne Zugabe von Ol oder Fett
schnell, gesund und energiesparend dank HeiB3luft-Technologie

2x 3,8 L Garraum
perfekt geeignet fir bis zu 1.300 g Pommes frites

Intuitive Touch-Bedienung mit 8 Automatikprogrammen fiir optimale Ergebnisse
mit D&rr-Funktion (40 bis 80 °C)

Einstellbare Temperatur von 80 bis 200 °C
fir die Zubereitung verschiedenster Speisen

Severin FR 2453, HeiBluftfritteuse, 3,25 |, 1,3 kg, 80 °C, 200 °C, 60 min
Severin FR 2453. Produkttyp: HeiBluftfritteuse, Fassungsvermoégen: 3,25 |, Friteusenkapazitat: 1,3 kg. Bauart: Doppel, Produktfarbe:

Schwarz, Silber, Steuerung: Berlihrung. Leistung: 2850 W. Breite: 365 mm, Tiefe: 335 mm, Héhe: 315 mm. Verpackungsbreite: 390
mm, Verpackungstiefe: 395 mm, Verpackungshéhe: 360 mm



Merkmale

Anzeige

Eingebautes Display Ja
Energie

Leistung 2850 W

Gewicht und Abmessungen

Breite 365 mm
Tiefe 335 mm
Hoéhe 315 mm
Gewicht 7,1 kg

Verpackungsdaten

Verpackungsbreite
Verpackungstiefe
Verpackungshéhe
Paketgewicht

Design

Bauart
Gerateplatzierung
Produktfarbe
Entfernbare Schiissel
Steuerung

Merkmale

Fassungsvermégen
Friteusenkapazitat
Produkttyp
Bratfunktion
Temperatur (min)
Temperatur (max)
Digital-Zeitmesser
99-Minuten-Timer

Preisénderungen und Irrtiimer vorbehalten. Alle Produkte solange der Vorrat reicht.

390 mm
395 mm
360 mm
8,85 kg

Doppel
Eigensténdig
Schwarz, Silber
Ja

Berlihrung

3,251

1,3 kg
HeiBluftfritteuse
Ja

80 °C

200 °C

Ja

60 min
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