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Ninja

"Kochen Sie schnell und einfach késtliche Gerichte, die lhre ganze Familie lieben wird.

Die Ninja HeiBluftfritteuse MAX bietet eine einfache Mdglichkeit, Ihre Lieblingsgerichte mit dem gleichen groBartigen Geschmack zu
genieBen — aber mit wenig bis gar keinem Ol. Dank des groBen Fassungsvermdgens von 5,2 Litern bekommen Sie miihelos die
ganze Familie satt.

Kreieren Sie eine kdstliche Vielfalt an Snacks, Beilagen und kompletten Mahlzeiten mit 6 vielseitigen Kochfunktionen — HeiBluft-
Frittieren, Braten, Max Crisp, Backen, Aufwarmen und Dorren.

HeiBluftfrittieren — bis zu 75 % weniger Fett als bei herkémmlichen Frittiermethoden*. Beim HeiBluftfrittieren mit wenig bis gar keinem
Ol zirkuliert heiBe Luft im Gerét, die liberschiissige Feuchtigkeit aus den Lebensmitteln entzieht und dadurch ein knuspriges,
goldbraunes Ergebnis entsteht. Genief3en Sie knusprige Quesadillas, goldbraune Hahnchenbrust, hausgemachte
SiBkartoffelpommes, perfekt gekochte Garnelen, zarten Fisch und geben Sie getoasteten Sandwiches ein knuspriges Finish.
Kochen Sie Tiefkuhlkost direkt mit Max Crisp-Technologie. Der starke Luftstrom zirkuliert mit Temperaturen von bis zu 240 °C, um
Tiefklihlkost gleichméaBig zu garen und knusprige Ergebnisse zu erzielen. Dadurch sparen Sie Zeit und kénnen sich in
minutenschnelle auf perfekt gekochte Gerichte freuen — von knusprig panierten Scampi und Fischstébchen bis hin zu goldgelben
Pommes Frites.

Braten Sie fluffige Kartoffelpuffer, schmackhaftes mediterranee Gemise und sogar ein ganzes Huhn.

Backen Sie frisches Brot, Kuchen, Torten und sii3e Leckereien.

Dérren Sie frische Zutaten fiir gesunde Trockenobst-Snacks, Gemiisechips, Dorrfleisch und hausgemachte Trockenkrauter.

Warmen Sie Reste so auf, dass sie wieder den frischen Geschmack und die Textur wie aus dem Backofen bekommen — perfekt fr
Pizza.

Sie haben es eilig? Kein Problem. Da Sie bis zu 50 % schneller kochen als mit einem Umluftherd**, sparen Sie bis zur der Halfte der
Zeit, um lhr Abendessen auf den Tisch zu bringen.

Das Spulen ist dank spilmaschinenfester Teile mit Antihaft-Keramik-Beschichtung denkbar einfach. Wir liefern Top-Produkte, die
sich durch héchste Qualitat und Innovation auszeichnen. Dazu setzen wir auf umfassende Tests und Verbraucher-Feedback. Sehen
Sie sich auch unsere Kundenbewertungen an.

*Getestet im Vergleich zu herkdmmlich frittierten, handgeschnittenen Pommes frites.

**Getestet im Vergleich zu Fischstdbchen und Wiirstchen."



Zusammenfassung

"Kochen Sie schnell und einfach késtliche Gerichte, die lhre ganze Familie lieben wird.

Die Ninja HeiBluftfritteuse MAX bietet eine einfache Mdglichkeit, lhre Lieblingsgerichte mit dem gleichen groBartigen Geschmack zu
genieBen — aber mit wenig bis gar keinem Ol. Dank des groBen Fassungsvermégens von 5,2 Litern bekommen Sie miihelos die ganze
Familie satt.

Kreieren Sie eine kdstliche Vielfalt an Snacks, Beilagen und kompletten Mahlzeiten mit 6 vielseitigen Kochfunktionen — HeiBluft-
Frittieren, Braten, Max Crisp, Backen, Aufwarmen und Dérren.

HeiBluftfrittieren — bis zu 75 % weniger Fett als bei herkdmmlichen Frittiermethoden*. Beim HeiBluftfrittieren mit wenig bis gar keinem
Ol zirkuliert heiBe Luft im Gerat, die liberschiissige Feuchtigkeit aus den Lebensmitteln entzieht und dadurch ein knuspriges,
goldbraunes Ergebnis entsteht. Genie3en Sie knusprige Quesadillas, goldbraune Hahnchenbrust, hausgemachte
SiBkartoffelpommes, perfekt gekochte Garnelen, zarten Fisch und geben Sie getoasteten Sandwiches ein knuspriges Finish.

Kochen Sie Tiefkuhlkost direkt mit Max Crisp-Technologie. Der starke Luftstrom zirkuliert mit Temperaturen von bis zu 240 °C, um
Tiefkihlkost gleichméaBig zu garen und knusprige Ergebnisse zu erzielen. Dadurch sparen Sie Zeit und kénnen sich in minutenschnelle
auf perfekt gekochte Gerichte freuen — von knusprig panierten Scampi und Fischstabchen bis hin zu goldgelben Pommes Frites.
Braten Sie fluffige Kartoffelpuffer, schmackhaftes mediterranee Gemise und sogar ein ganzes Huhn.

Backen Sie frisches Brot, Kuchen, Torten und sii3e Leckereien.

Dérren Sie frische Zutaten fir gesunde Trockenobst-Snacks, Gemisechips, Dérrfleisch und hausgemachte Trockenkrauter.

Warmen Sie Reste so auf, dass sie wieder den frischen Geschmack und die Textur wie aus dem Backofen bekommen — perfekt fur
Pizza.

Sie haben es eilig? Kein Problem. Da Sie bis zu 50 % schneller kochen als mit einem Umluftherd**, sparen Sie bis zur der Hélfte der
Zeit, um lhr Abendessen auf den Tisch zu bringen.

Das Spiilen ist dank spllmaschinenfester Teile mit Antihaft-Keramik-Beschichtung denkbar einfach. Wir liefern Top-Produkte, die sich
durch héchste Qualitat und Innovation auszeichnen. Dazu setzen wir auf umfassende Tests und Verbraucher-Feedback. Sehen Sie
sich auch unsere Kundenbewertungen an.

*Getestet im Vergleich zu herkdmmlich frittierten, handgeschnittenen Pommes frites.

**Getestet im Vergleich zu Fischstdbchen und Wiirstchen."

Ninja AF160, HeiBluftfritteuse, 5,2 I, 1 kg, 6 Person(en), Einzelbild, Grau

Ninja AF160. Produkityp: HeiBluftfritteuse, Fassungsvermdégen: 5,2 |, Friteusenkapazitat: 1 kg. Bauart: Einzelbild, Produktfarbe: Grau,
Gerateplatzierung: Eigenstandig. Leistung: 1750 W. Breite: 320 mm, Tiefe: 250 mm, Héhe: 360 mm

Merkmale
Lieferumfang
Anzeige Kriimelschublade Ja
. ] Rezeptbuch Ja
Eingebautes Display Ja Grillrost Ja
Grillplatte Ja
Energie
Leistung 1750 W DESIQn
Bauart Einzelbild
Gerateplatzierung Eigensténdig

Gewicht und Abmessungen Produktfarbe Grau



Breite
Tiefe
Hoéhe
Gewicht

320 mm
250 mm
360 mm
5,2 kg

Griff(e)

Entfernbare Schiissel
Einfache Demontage
Rutschfeste FiiBe
Einfach zu saubern
Ein-/Ausschalter

Spulmaschinenfeste Teile

Merkmale

Fassungsvermégen
Friteusenkapazitat
Produkttyp

Anzahl der Programme
Bratfunktion
Backfunktion
Rdstfunktion
Warmbhaltefunktion
Anzahl der Personen
Digital-Zeitmesser
Dehydrierende Funktion

Preisanderungen und Irrttimer vorbehalten. Alle Produkte solange der Vorrat reicht.

Ja
Ja
Ja
Ja
Ja
Ja
Ja

521

1 kg
HeiBluftfritteuse
6

Ja

Ja

Ja

Ja

6 Person(en)
Ja

Ja
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